Vorspeise

Bunter Blattsalat

mit gerdsteten Kernen, Ei, Pilzen und Hausdressing 10.50

Biiffelmozzarella aus der Campagna

mit mariniertem Kirbis 14.50

Marinierter Swiss Lachs aus dem Misox

mit Quitte, Kastanie und kleiner Salatgarnitur 50gr. 18.00

Rinds-Tartar vom Schweizer Weiderind

mit Triesner Chili und Nuss-Kartoffelbrot 60gr. 24.00

Thai-Curry-Kokos-Suppe

mit Erdnuss-Glacé 12.00

Ravioli aus dem Goms

mit Eierschwammli gefillt und Pesto dazu 15.00
Hauptgang

Regionale und Schweizer Kdseauswahl

mit Linsen und Salat 29.00

Schweinskotelette

auf Speck, mit Kartoffelstampf, Gemise und Jus 29.00

Rinds-Tartar vom Schweizer Weiderind

mit Triesner Chili und Nuss-Kartoffelbrot 150gr. 31.00




Herbst-Specials

Herbstliches Fleisch, arrangiert und garniert mit
GemuUse, Susskartoffelpiree und Jus....

... Rinds-T-Bone "knochengereift" aus dem Emmental 520gr. 59.50

... Rindsfilet aus dem Berner Oberland 170gr. 52.00
zusatzlich mit gebratener Entenleber +10.00
zusatzlich mit Rock-Lobster +13.00

... Reh-Entrecéte aus EU-Jagd 46.00

Hirsch-Leberwurst "exklusiv bei uns"

mit Rotkraut, Apfel und kleinen Kartoffeln 25.50

Gemspfeffer aus Haslitaler Jagd "es hed solangs hed"

mit GemuUse und Spatzli 33.00

Dessert-Specials

Haselnuss-Glacé mit Kastanien-Brownie 13.00

Beeren-Sinfonie 10.00

Kleines Coupe Nesselrode 10.00




