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Aperitif und Schaumwein  

Prosecco  1dl 6.00 

Prosecco mit Blütensirup   7.00 

Prosecco Millesimato Brut, Azienda San Simone, 2016  7.5dl 38.00 

Apérol sprizz   8.00 

Hugo oder Ingo   8.00 

Appenzeller 29% 4cl 6.00 

Cynar 16.5% 4cl 6.00 

Martini, weiss oder rot 15% 4cl 6.00 

Gin & Tonic – Studer Dry Gin und Fever tree tonic  4cl 11.00 

Gin & Tonic alkoholfrei – mit Siegfried Wonderleaf Gin und Fever tree tonic 4cl 11.00 

Tonic Water, Fever tree (alkoholfrei)  2dl 4.50 

Bier 

offen: Eichhof Lager, Panaché, Hennache  2dl 3.50
  3dl 4.50 
  5dl 5.50 

 

Eichhof Lager, Flasche  5dl 5.20 

Eichhof Lager, alkoholfrei  3.3dl 4.50 

Ittinger Amber  3.3dl 5.50 

Appenzeller Weizenbier  5dl 6.50 

Erdinger Weizenbier, alkoholfrei  5dl 6.50 

Ramseier „Suure Moscht“ Alkoholhaltig (4%)  5dl 5.20 
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Weisswein 

Schweiz 

„Apéro Wy“,  1dl 5.00 
Caves du Paradis  5dl 22.00 

Assemblage von Fendant, Muscat und Chardonnay – unser Hauswein 

Chasselas Réserve du Prieuré 
Claude et Jacques Lapalud, Etoy 2018 5dl  22.00 

Elegantes feines Bouquet, leicht trocken, fruchtig im Gaumen  

Petite Arvine du Valais AOC 2018 5dl  29.00 
Hospices de Salquenen, Salgesch 

Aromen von reifen Früchten, sehr schöne, reife Säure, mit lieblichem Abgang  

Gewürztraminer "Matterhorn" 2018 7.5dl 39.00 

Riem Daepp 

frisch und sehr aromatisch und erinnert im Duft an Rosenblüten und Litschi. 

RxS – Riesling Silvaner 2018 7.5dl 46.00 
Markus Stäger, Maienfeld 

frische Säure begleitet den leicht restsüssen Wein, Muskat, exotische Früchte betören die Nase 

Seyval blanc 2018 7.5dl 43.00 
Weingut Gehring, Freienstein-Teufen 

Helles gelb mit grünen Reflexen, Duftnoten von exotischen Früchen, leicht, mildes Finish  

Tandris bianco di Merlot 2018 7.5dl 44.00 
Brivio Vini, Mendrisio  

intensive, frischfruchtige Nase, Aromen delikat, süss wirkende, verführerische Frucht, markante Mineralität. Wein 
mit aromatischer Ausdauer, sehr präsent, von grosser Harmonie 

 

 

Gerne empfehlen wir Ihnen unseren aktuellen Wein im Offenausschank. 

 

Jahrgangsänderungen vorbehalten 
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Rotwein in den kleinen Flaschen 

Schweiz 

Pinot Noir Bielersee AOC  1dl  5.00 
Weingut Andrey, Schafis  5dl 22.00 

frischer, aufgestellter Schafiser mit schmeichelnden Aromen von schwarzer Kirsche und einem Hauch Cassis; dazu 
eine gehörige Portion Substanz.  

Cornalin du Valais „Sélection” 2018 5dl 26.00 

Riem Daepp  

Zu 100% ein Walliser! Cornalin ist eine der ältesten im Kanton angepflanzten Rebsorten, ein wahrhafter Schatz aus 
dem Walliser Erbe. 

Assemblage rouge AOC 2018 5dl 27.00 

Hospices de Salquenen, Salgesch  

Assemblage von Pinot noir, Cabernet Sauvignon, Syrah und Gamay. Intensive Farbe mit violetten Reflexen. 
Wohlschmeckend und fruchtbetont im Gaumen mit einem frischen Finale. 

Noces de Rubis, Nobles Cépages 2015 5dl 28.00 
Claude et Jacques Lapalud, Etoy   

Assemblage aus 11 verschiedenen Trauben aus Lapalud’s eigener Zucht. Körperreich, nach kandiertem Steinobst 
riechend 

Italien 

Barbera d’Asti Superiore DOCG ‘Monticello’ 2016 5dl 24.00 
Tenute Neirano, Casalotto di Mombaruzzo  

100% Barbera - in der Nase sehr komplex nach Pfeffer, Vanille und hellem Tabak, im Gaumen sehr gut strukturiert 
und ausgewogen. 

Amarone della Valpolicella 2014 5dl 38.00 
Villa Angelo, Veneto  

70% Corvina Veronese, 25% Rondinella, 5% Molinara kräftiger, körperreicher Wein mit dezenten Dürrobstnoten 

Spanien 

Rioja Reserva 2012 5dl 23.00 
Club Privado La Rioja Bodegas  

100% Tempranillo, ausgebaut im Barrique harmonisch, füllig, feinfruchtig  
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Rotwein  

Schweiz 

Pinot Noir "Steinmüri" 2017 7.5dl 39.00 

Baumgarten Weinbau, Tegerfelden  

Mittleres Rubinrot. Im Bukett unverfehlbare Pinot noir Aromen, fein und tiefgründig, reife Erdbeeren, etwas 
Süssholz. Köstlich am Gaumen, weichfliessend mit feinstem Tannin und Charme. Modern gekeltert 

Zweigelt  2018 7.5dl 44.00 
Weingut Gehring, Freienstein-Teufen  

Feines Bouquet nach reifen Kirschen und Zwetschgen. Im Gaumen füllig mit viel weichen Fruchtaromen, eleganter 
Eindruck mit schönem „Mundgefühl” im Nachhall. 

Malbec "Bastard" 2017 7.5dl 57.00 
Weingut Schwarz, Freienstein  

dunkles Kirschrot, Noten von schwarzen Früchten, Brombeere und Mandeln,  
schöner, runder Wein mit Fülle 

Pinot Noir „Barrique” Zizers 2016/17 7.5dl 54.00 
Nüesch, Bündner Rheintal 2016 15dl 103.00 

dichtes rubinrot, dezent-aromatischer Duft von reifen roten und blauen Beeren, Gewürzen und Lakritze, 
ausgewogene Struktur mit weichen Gerbstoffen, füllig und elegant 

Piacere 2018 7.5dl 40.00 
Cave du Jolimont, Genfersee 

Gamay, Gamaret, Garanoir – vinifiziert als "Governo", welche Basis für die bekannten Ripassa-Weine aus dem 
Veneto ist 

Humagne Rouge 2017 7.5dl 45.00 
Cave St-Pierre, Chamoson  

dunkles rubinfarbenes Kleid, Fruchtaromen nach Heidelbeeren und wilden Brombeeren, harmonische 
Tanninstruktur, fein und rassig in seiner Art 

Merlot „La Rocà” 2016 7.5dl 53.00 

Zamberlani, Piotta  

fruchtiger Wein mit Aromen von Brombeeren und Pflaumen, welche von einer Würze unterlegt werden  

 

Jahrgangsänderungen vorbehalten 
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Italien 

Forte Elerone Puglia Rosso 2016 7.5dl  39.00 
Azienda Provinco, Rovereto, Apuglia 

Duft von dunklen Früchten, Heidelbeeren, Brombeeren, aber auch würzige Noten. Im Gaumen ausgewogene und 
kräftige Struktur mit samtenen Gerbstoffen. 

‘Peàn’ Bolgheri Rosso DOC 2016 7.5dl 50.00 
Franco Batzella, Castagneto Carducci, Toscana  

Cabernet Sauvignon 70%, Cabernet Franc 30%, 12 Monate in Barriques gelagert, rund und körperreich mit starker 
Frucht, geschmeidiges Tannin und ein Hauch von Zimt 

‘Rampaniuci’ Falerno del Massico DOC 2008/09 7.5dl 63.00 
Viticoltori Migliozzi, Casale di Carinola 2011 15dl 121.00 

Aglianico 70%, Piedirosso 20%, Primitivo 10%, dunkle kirschrote Farbe, intensive und charaktervolle Nase, Aromen 
von reifen Beeren, blumige und würzige Nuancen, dezente Süssholznoten viel Komplexität, sehr kräftig, gehaltvoll 
und stoffig, mit reifen Gerbstoffen im anhaltenden Abgang 

Barolo DOCG 2014 7.5dl 83.00 

Sartirano Figli, Piemont  

100% Nebbiolo, 24 Monate im Barrique ausgebaut, würzig und rauchig, mit Noten von Dörrfrüchten, Pflaumen, 
Tabak, ausdrucksstark mit angenehm trockenen Gerbstoffen 

Spanien - Mallorca 

Monastrell, DOP 2013 7.5dl 45.00 

Casa Castillo, Jumilla   

Konzentriertes Rot mit violetten Reflexen; im Bouquet Brombeeren, Blaubeeren, Pflaumen, Vanille und mediterrane 
Kräuternote, am Gaumen saftig und kraftvoll. Viel Frucht eingefasst in dunkle Schokolade und würzige Akzente. 
Eleganter und charmanter Wein, intensiv und konzentriert 

‘Collita de Fruits’ Callet, Pla i Llevant DO 2013 7.5dl 51.00 
Armero y Adrover, Felanitx   

Merlot + Cabernet - Saubere und helle Aromen von guter Intensität, holzige Noten von reifen roten Früchten 
(Johannisbeere, Himbeere) und Gewürzen (Koriander)  

Valduero Reserva Premium 6 Años 2010 7.5dl 80.00 
Ribera del Duero   

Ausgeprägte Noten von Kaffee und Zedernholz, am Gaumen komplex, reich, saftig und elegant. Ein Wein von 
grosser Harmonie und Ausgewogenheit mit einem eindrücklichen Abgang und einer langen Lebensdauer.  

 

 

Jahrgangsänderungen vorbehalten 
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Edel-Destillate 

Vieille Poire, Studer 36% 4cl 9.00 
Vieille Prune, Studer 42% 4cl 9.00 
Vieille Grafensteiner, Studer 36% 4cl 9.00 

Gin, Studer 40% 4cl 7.00 

Grappa il Cicchetto Ambra, Marco Bonfante 43% 2cl 6.00 
Grappa di Amarone, Villa Girardi 43% 2cl 9.00 

Honigkräuter aus Appenzell 35% 4cl 7.00 

Talisker Single Malt 10yrs 45.8% 4cl 10.00 
Glenkinchie Single Malt 12yrs 43% 4cl 10.00 
Cragganmore Single Malt12yrs 40% 4cl 10.00 
Oban Single Malt 14yrs 43% 4cl 12.00 
Dalwhinnie Single Malt 15yrs 43% 4cl 13.00 
Lagavulin Single Malt 16yrs 43% 4cl 13.00 
Ascona Single Malt Whiskey  43% 4cl 16.00 

 
Klare Spirituosen    

Kernobst, Appenzeller Destillerie 45% 2cl 4.20 
  4cl 6.40 

Zwetschgen, Appenzeller Destillerie 40% 2cl 4.20 
  4cl 6.40 

Kräuterbrand, Appenzeller Destillerie ber 41% 2cl 4.20 
  4cl 6.40 

Pflümli, Appenzeller Destillerie 40% 2cl 4.20 
  4cl 6.40 
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Hausgemacht 

Home Made Ice Tea  2dl 3.50 
  3dl 4.00 
  5dl 5.00 

Mineralwasser offen 

Elmer Mineral, Elmer Citro, Sinalco Orange, Sinalco Cola, Ramseier-Schorle, Sinalco Ice-Tea, 
Rivella rot und blau, Orangensaft  2dl 3.20 
  3dl 3.80 
  5dl 4.80
  
  15dl 12.00 

Mineralwasser in der Flasche 5dl PET 

Rivella grün  5dl 4.80 

Quellwasser, aus eigener Quelle 

Quellwasser pro Person   3.00 

Warme Getränke 

Espresso, Kaffee Creme   3.80 

Milchkaffee   4.00 

Ovomaltine, Caotina 20cl (dampferhitzt)   3.80 

Tee (Pfefferminz, Schwarztee, Hagebutte, Lindenblüte, Eisenkraut Grüntee,  3.80 
        Roibusch, Abendkräuter)    

Punsch, Waldbeere oder Orange   4.00 

Cheli, Zwetschgen-, Kräuter-Luz, Kaffee Fertig  2cl 5.00 

Schwarzwald Kaffee (Rahmlikör 18%)  4cl 6.50 

Schümli-Pflümli  3cl 6.50 
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Genuss für zu Hause 

 

Gerne stellen wir Ihnen auf Vorbestellung (nach Verfügbarkeit) eine Geschenktasche mit 
den nachfolgenden Artikeln Ihrer Wahl zusammen: 

 

Alpkäse von Schwarzwaldalp CHF 23.00 / kg 

Hobelkäse von Schwarzwaldalp CHF 32.00 / kg 

Salatsauce Hausdressing, 5dl CHF 6.50 / 5dl 

Wildwurst (Hirsch oder Wildschwein), hausgetrocknet CHF 44.00 / kg 

Wildtrockenfleisch (Hirsch oder Wildschwein), hausgetrocknet CHF 48.00 / kg 

Gumpesel – Haslitaler Trockenwurst CHF 42.00 / kg 

Balsamico-Aprikosen, eingelegt CHF 9.00 / Glas 

Amaretti CHF 4.00 / 100gr. 

Bienenhonig von befreundeten Imkern CHF 9.00 / 250gr. 
CHF 14.00 / 500gr. 

Sirup von handgepflückten Schlüsselblumen, 2dl CHF 7.00 / 2dl 

Weisswein Sager-Wein „Apéro Wy“, 5dl CHF 15.00 / 5dl 

Sagibrättli, diverse ab CHF 16.00 

Geschenkgutscheine, Betrag frei wählbar 

 

Haben Sie etwas anderes bei uns probiert und möchten es nun auch zu Hause geniessen? 
Fragen Sie uns einfach! 

 


